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Matteknik for Verkstadsindustrin

Introduktion - Steg 1

Kurslangd 1 dag Kurskod: PO03

Plats Hos kunden.

Lamplig for Kursen riktar sig till alla som jobbar i verkstadsindustrin och vill skaffa sig grundlaggande
kunskaper i matteknik.

Foérkunskaper Inga férkunskaper behovs.

Kursinnehall

- Matteknisk terminologi och begrepp.

- Enheter och Sl-systemet.

- Tolkning av matvarden.

- Olika matdon och vad de anvands till.

Matosakerhet. GUM-metoden.

Matsystemanalys.

Ledningssystem for kvalitet. ISO TS16949. ISO 9000.
Kalibrering och sparbarhet.

Kvalitetssakring mot givna specifikationer och toleranser.
Processmatteknik for verkstadsindustrin. | man av tid.

Ett par 6vningar och nagra demonstrationer ligger till grund fér kursen som dessutom
bestar av lattférstaelig teori.

- Matosakerhet/Matfel.

- Matning med olika verktyg.

Kursbeskrivning

Kursen ger en introduktion till matteknik fér verkstadsindustrin.

Under kursen diskuteras bl.a. olika begrepp och terminologi.

Malsattning ar att ge deltagarna en bred grund dar de férstar begrepp och terminologi och
darmed lattare kan soka sig vidare for djupare forstaelse och kunskap inom det/de
omraden som &r intressanta for deltagaren.

| kursen varvas teori, demonstrationer och évningar.

Ovningsutrustning

RIB haller med material till en matosékerhetsévning och diverse matningar.

Antal deltagare

Kursen bestar av ca 80% teori och 20% demonstrationer och praktiska évningar.

Kurslitteratur

Speciellt utarbetad kurskompendium.

Intyg

Efter godkdnd genomgang av kursen utfardas ett intyg.

Under 6vningen delas deltagarna in i grupper pa 2 personer.
Kursen a@r 100% lararledd!




Deltaljerad malsattning

» Ge kunskap om den vanligaste terminologin och

begrepp inom mattekniken.

Ge kunskap om enheter och Sl-systemet.

Ge kunskap att tolka matvarden.

Ge kdnnedom om matosakerhet. GUM-metoden.
Ge viss kunskap om matsystemanalys, MSA.

Ge orientering om ledningssystem for kvalitet. ISO

matskruvar (mikrometrar) och lagesindikatorer.

» Ge orientering om optiska matdon; luppar,
mikrospetsar, verkstadsmikroskop, optik for
rakhets-
och vinkelmatning samt lasermatteknik.

* Ge orientering om langd- och universalmaskiner.

» Ge orientering om kalibrering.

» Ge orientering om sparbarhet.

9000, ISO TS16949.
» Ge orientering om koordinatmatmaskiner.
» Ge viss kunskap om allman matteknik.
Processmatteknik - Matteknik i » Ge orientering om matosakerheten i relation till
verkstadsindustrin/diskreta industrin. specifikationen.

» Ge orientering om universella matdon; Planskivor, * Ge viss fardighet i matosakerhet.
Linjaler, mattskalor.
» Ge orientering om temperaturmatning.
* Ge orientering om fasta matdon; passbitar och
toleranstolkar.
OBS! Med fardighet avses att praktiska évningar

» Ge orientering om visande matdon; skjutmatt, genomfors.

Ovningar & « Matvarden
Demonstrationer * Matosakerhet/Matfel
* Matning med olika verktyg
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